Fasanenbrust auf
Spaghetti mit
Spargel und
Salbeljus
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Packungsanweisung
bissfest kochen.

 In einer groRen Pfanne 4 EL Olivendl und 4 EL Butter erhitzen.
Fasanenbrustfilets hineingeben und von jeder Seite 3-4 Minuten
anbraten, bis sie durchgegart sind.

« Spargel und Zucchini zu den Fasanenbrustfilets in die Pfanne
geben. Knoblauch und Zitronensaft hinzufugen und alles fur 2-3
Minuten weiter braten, bis der Spargel bissfest ist.

* |In einer separaten Pfanne 1/2 Glas Huhnerbrihe und den
gehackten Salbei aufkochen lassen und 2 Minuten kocheln
lassen.

« Spaghettini abgiel3en und in die Pfanne mit den
Fasanenbrustfilets, Spargel und Zucchini geben. Alles gut
vermengen und mit Salz, Pfeffer und Truffelpaste abschmecken.

» Die Salbeijus Uber das Gericht geben.

Guten Appetit!



